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Cos’è e come si produce la carne coltivata?

[1] Post, Meat Sci., 2012 
[2] Langer and Vacanti, Science, 1993
[3] https://www.amsbio.com/cultured-meat/

Schema del processo di produzione della carne coltivata3

A new field, tissue engineering, applies 
the principles of biology and engineering 

to the development of functional 
substitutes for damaged tissue2

Mark Post (2012): “As one of the alternatives for livestock meat production, in vitro culturing of meat 
is currently studied. The generation of bio-artificial muscles from satellite cells has been ongoing for 
about 15 years, but has never been used for generation of meat” 

https://www.amsbio.com/cultured-meat/
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Esempi di prodotti a base di carne/pesce coltivata/o 

Aleph Farms (Israele) Memphis Meat (UPSIDE Foods, USA)

Shiok Meats (Singapore) WILDTYPE (USA) Meatable (Paesi Bassi)

MAIALE
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Vantaggi della carne coltivata
La domanda di carne sta aumentando a livello globale4 e tale richiesta non potrà essere soddisfatta
dalla produzione convenzionale5

(FAO: 360 milioni di tonnellate di carne prodotta nel mondo)

[4] FAO Food Outlook – Biannual Report on Global Food Markets, 2022 
[5] Ben-Arye and Levenberg, Frontiers in Sustainable Food Systems, 2019
[6] https://www.whatiscultivatedmeat.com/process 
[7] Sinke and Odegard, LCA of cultivated meat, CE Delft, 2021
[8] Bonny et al., Journal of Integrative Agriculture, 2015

Riduzione dell’emissione di gas serra7

(impatto ambientale degli allevamenti intensivi)

Riduzione di uso di terreno, consumo di acqua  e
tempo di processo6

(terreno, acqua e risorse sono limitate)

Riduzione di problemi etici legati al benessere animale

Riduzione di rischi sanitari legati a malattie causate da 
batteri e dovute a spillover/salto di specie8

(uso di antibiotici)

6

>2 anni<2 mesi
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A che punto è lo sviluppo del mercato della carne coltivata?
2013

Primo hamburger a base 
di cellule coltivate di 

bovino realizzato da Mark 
J. Post, fondatore di Mosa

Meat9 (Paesi Bassi)
(costo ~ €250000) 

[9] Post et al., Nature food, 2020 (https://www.youtube.com/watch?v=slslQLZL2EI)
[10] https://gfi.org/resource/cultivated-meat-industry-summary/
[11] Fino et al., Nature Food (submitted)

2013

UPSIDE Food e GOOD 
Meat10 (USA) ricevono

approvazione da parte di 
USDA per prodotti a base 

di cellule di pollo 
coltivate per consumo

umano

2022

Legge italiana (172/2023) che, prima al 
mondo, vieta la produzione e vendita di 

prodotti a base di cellule animali coltivate

2023

2022

2023

11

https://gfi.org/resource/cultivated-meat-industry-summary/
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Mercato della carne coltivata

[12] Guan et al., Future Foods, 2021
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Sfide tecnologiche per produzione su larga scala

[13] Harsini and Swartz, Trends in cultivated meat scale-up and bioprocessing, GFI, 2023

1-3 mL 8-70 mL 100 mL - 3 L
Credits: Eppendorf
125 ml - 10 L

Bioreattori per produzione su larga scala
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Sfide tecnologiche per produzione su larga scala
SENSORI
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[13] Harsini and Swartz, Trends in cultivated meat scale-up and bioprocessing, GFI, 2023
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Sfide del futuro – Carne coltivata nello Spazio?

[14] https://www.esa.int/Enabling_Support/Preparing_for_the_Future/Discovery_and_Preparation/ESA_investigates_cultured_meat_as_novel_space_food/?2
[15] https://www.esa.int/Enabling_Support/Preparing_for_the_Future/Discovery_and_Preparation/On_the_road_to_cultured_meat_for_astronauts_and_Earthlings
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Quale futuro per la carne coltivata? 

[11] Fino et al., Nature Food (submitted)

2013

2022

2023

11

1. Sicurezza: un atto di equilibrio

2. Semantica: affrontare 
neologismi e neofobia 

alimentare e tecnofobia

3. Salvaguardare la correttezza 
dell’informazione

4. Abbracciare la tecnologia

5. I potenziali impatti

6. Avere fiducia nella valutazione 
dei novel foods

7. Proprietà intellettuale e rischi
di monopolio

8. Garantire la stabilità normativa

9. Preservare la libertà 
individuale nelle scelte 

alimentari

10. Salvaguardare la libertà nella
ricerca e nell’impresa
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La carne coltivata è sicura per la salute?

[16] https://www.who.int/publications/i/item/9789240070943

https://www.who.int/publications/i/item/9789240070943
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La carne coltivata è sicura per la salute?

[17] https://www.fda.gov/food/cfsan-constituent-updates/fda-completes-first-pre-market-consultation-human-food-made-using-animal-cell-culture-technology

https://www.fda.gov/food/cfsan-constituent-updates/fda-completes-first-pre-market-consultation-human-food-made-using-animal-cell-culture-technology
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